
 
 
                                                                         
 
 

平成１９年酒類鑑評会について  

 当局では、管内（福岡県、佐賀県、長崎県）で製造された清酒及び本格しょう 

ちゅうの品質評価を通じて酒造技術の進歩と市販酒類の品質向上を図り、酒類業の発達に

資することを目的として、毎年酒類鑑評会を開催しています。 

 本年の酒類鑑評会では、吟醸酒の部に５１製造場から９３点、純米酒の部に４０製造場

から６２点、本格焼酎の部に４４場から１３６点の出品があり、１０月５日に本格しょう

ちゅう、１７日及び１８日に吟醸酒、１９日に純米酒の品質評価を行いました。 

 
品質評価の様子 

 
 

 

品質評価にあたっては、吟醸酒の香気成分量の分析や官能検査（きき酒）など、いろい

ろな角度からの評価が実施されました。  

 純米酒は 43℃程度にお燗をしてきき酒を行いました。 

 

なお、評価に当たっては、次の点にポイントをおいて、官能評価をしています。 

 

種  類 官能評価のポイント 

吟 醸 酒 
吟醸酒にふさわしい上品な香りであるか、味の調和がとれてい

るか、香りと味のバランスに問題はないか。 

純 米 酒 
料理を食べながら飲用する食中酒にふさわしい押し味がある

か、なめらかさがあるか。 

本格しょうちゅう
米麦等の原料の違い及び常圧蒸留、減圧蒸留等の製造方法の違

いによる品質特性を考慮して、個性とバランスがとれているか。

入賞製造場及び出品状況は以下のとおりです。 
 

 
１ 入 賞 場 リ ス ト 

２ 出 品 状 況 



  
 
 

 

（ ）内は前年実績 

県 名 場  数 点  数 

福 岡   ２４ （２６）   ４７ （４９）

佐 賀   １８ （１８）   ３１ （３２）

長 崎    ９ （ ８）   １５ （１４）

計   ５１ （５２）   ９３ （９５）

⑴ 吟醸酒の部 

２ 出 品 状 況 

 
 

県 名 場  数 点  数 

福 岡   ２０ （２２）   ３１ （３４）

佐 賀   １４ （１５）   ２２ （２４）

長 崎    ６ （ ６）    ９ （ ９）

計   ４０ （４３）   ６２ （６７）

⑵ 純米酒の部 

（ ）内は前年実績 
 

 
麦   製 米   製 ※その他製 長期貯蔵 合     計   原 料 

県名 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数

福 岡 １７ ３０ １３ １８ １７ ２５  ７ １１ ２４ ８４

佐 賀  ５  ７  ４  ４  ２  ２  ０  ０  ６ １３

長 崎 １１ １９  ３  ４  ５  ７  ６  ９ １４ ３９

計 ３３ ５６ ２０ ２６ ２４ ３４ １３ ２０ ４４ １３６

⑶ 本格しょうちゅうの部 

※その他製しょうちゅうの原料別内訳（場数／点数） 

酒 粕（１６／１９）、さつまいも（４／５）、そ ば（２／３）、ご ま（２／２）、じゃがいも （２／２）、 

人参（１／１）、玉露茶葉（１／１）、かぼちゃ（１／１） 

 

（参考：前年実績） 
麦  製 米  製 ※その他製 長期貯蔵 合     計   原 料 

県名 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数 場 数 点 数

福 岡 １６ ３１ １１ １７ １６ ２３  ５  ８ ２１ ７９

佐 賀  ３  ５  ５  ７  ３  ３  ０  ０  ７ １５

長 崎 １３ ２１  ３  ４  ５  ６  ７ １０ １５ ４１

計 ３２ ５７ １９ ２８ ２４ ３２ １２ １８ ４３ １３５

※その他製しょうちゅうの原料別内訳（場数／点数） 

酒 粕（１４／１７）、さつまいも（４／５）、そ ば（３／４）、ご ま（２／２）、じゃがいも （１／１）、 

人参（１／１）、玉露茶葉（１／１）、生姜（１／１） 

 



《 吟醸酒の部 》

区　分 県 名 署　名 製　造　場　名 銘　　　　柄

大　賞 福 岡 八　女 (株)高橋商店 しげます

大牟田 目野酒造(株) 国
く に

の寿
ことぶき

　大吟醸
だいぎんじょう

旭菊酒造(株) 旭
あさひ

菊
   きく

(株)いそのさわ 磯乃
い そ の

澤
さわ

　伝承
でんしょう

甘　木 (株)篠崎 国
く に

菊
ぎ く

八　女 (資)後藤酒造場 金襴
きんらん

　藤娘
ふじむすめ

佐　賀 天山酒造(株) 飛
ひ

天山
てんざん

五町田酒造(株) 東一
あづまいち

富久千代酒造㈲ 鍋島
なべしま

長 崎 平　戸 福田酒造(株) 福
ふ く

鶴
つる

　長崎
ながさき

美人
び じ ん

八　幡 溝上酒造(株) 天心
てんしん

香　椎 (株)小林酒造本店 萬代
ばんだい

　大吟醸
だいぎんじょう

大牟田 菊美人酒造(株) 菊
きく

美人
 びじん

久留米 冨安(名) 冨の寿
とみ ことぶき

八　女 (株)喜多屋 喜多
 き     た

屋
  や

小松酒造(株) 万
まん

齢
れい

鳴滝酒造(株) 聚
じゅ

楽
らく

太閤
たいこう

(名)松尾酒造場 宮
みや

の松
まつ

宗政酒造(株) 宗政
むねまさ

　大吟醸
だいぎんじょう

瀬頭酒造(株) 東
あづま

　長
ちょう

(有)馬場酒造場 能
 の

古
 ご

見
 み

佐世保 今里酒造(株) 六十
ろくじゅう

餘
よ

洲
しゅう

厳　原 河内酒造(名) 白
しら

嶽
たけ

武　雄

佐 賀

長 崎

金　賞

（9場）

優等賞

（13場）

久留米

武　雄

福 岡

佐 賀

福 岡

唐　津

伊万里

品質評価会の
評　　　　価

　出品酒は、芳醇な香りと上品でなめらかな味を備え、香
りと味のバランスがとれた逸品ぞろいでした。
　特に受賞したお酒は、その造りから貯蔵管理にいたるま
で、細心の気配りがなされていることを感じさせる、受賞に
ふさわしいすばらしいものでした。
 なお、出品酒は左のガスクロマトグラフにより、香気成分
含量別に３区分し、官能評価を行いました。

『しげます』（株式会社高橋商店）が大賞に輝く!!
　ほか 金賞９場、優等賞１３場



《 純米酒の部 》

区　分 県 名 署　名 製　造　場　名 銘　　　　柄

八　幡 溝上酒造(株) 天心
てんしん

菊美人酒造(株) 菊美人
き くび じん

目野酒造(株) 国の寿　純米酒
くに　　ことぶき　じゅんまいしゅ

旭菊酒造(株) 旭菊
あさひきく

(株)花の露 花の露
はな      つゆ

(株)杜の蔵 杜氏の詩
　とじ　　　　　うた

(資)若竹屋酒造場 伝兵衛　純米酒
　でんべえ　　　　じゅんまいしゅ

飯　塚 玉の井酒造(株) 喜久　玉の井
き く たま い

佐　賀 天山酒造(株) 純天山
じゅんてんざん

鳥　栖 天吹酒造(資) 天
あま

吹
ぶき

　純米
じゅんまい

伊万里 古伊万里酒造(有) 古伊萬里　四代目
こ い ま り よんだいめ

井手酒造(有) 虎之児
とら の こ

五町田酒造(株) 東 一 山田錦純米酒
あづまいち    やまだにしきじゅんまいしゅ

今里酒造(株) 六十
ろくじゅう

餘
よ

洲
しゅう

梅ヶ枝酒造(株) 梅ヶ枝
うめ が え

　

※純米酒の部には「大賞」・「金賞」の区分はありません。

優等賞

（1５場）

福 岡

佐世保

大牟田

久留米

長 崎

武　雄

佐 賀

１５場が優等賞を受賞!!

　
　　なめらかな味わいの中にもふくらみがある「食
中酒」として飲用するにふさわしい、味のバラン
スのとれたものが多数出品されていました。
　特に受賞したお酒は、旨みとコクを持ちながら
も後味のきれいな酒質であり、熟成による味の
丸みを感じさせるものでした。
　なお、評価は左の装置を用い、燗をつけて行い
ました。

品質評価会の
評　　　　価



《 本格しょうちゅうの部 》

区　分 県 名 署　名 製　造　場　名 銘　　　　柄 原　料

大　賞 福 岡 久留米 (株)エイリン酒造 紅
べに

乙
おと

女
め

ごま

門　司
ニッカウヰスキー(株)
門司工場 玄

げん

庵
あん

そば

大牟田 目野酒造(株) 初
し ょ

 代
だい

 忠
ちゅう

 吉
きち

酒粕

(株)楽丸酒造 和
わ

ら麦
むぎ

麦

福徳長酒類(株)
久留米工場 博多

はかた

の華
はな

麦

甘　木 (株)篠崎 古酒
こ し ゅ

　献
けん

上
じょう

麦

(株)喜多屋 麦
むぎ

 焼
じょう

 酎
ちゅう

  与
よ

作
さ く

麦

福島酒造(株) 与作
よ さ く

麦

窓乃梅酒造(株) 肥前
 ひぜん

竹
たけ

炭
ずみ

麦
むぎ

焼酎
しょうちゅう

 蒼
  そう

天
  てん

麦

大和酒造(株) 竹伝説
たけでんせつ

麦

伊万里 宗政酒造(株) のんのこ 黒
く ろ

麦

島　原 久保長一郎 青
せい

一
いっ

髪
ぱつ

麦

天の川酒造(株)　 天
あま

の川
かわ

麦

(株)壱岐の華 壱
い

岐
き

の華
はな

麦

玄海酒造(株) 壱
い

岐
き

麦

(株)猿川伊豆酒造 潮騒の詩
 しおさい　　  うた

麦

※本格しょうちゅうの部には「金賞」の区分はありません。

優等賞

（15場）

福 岡

長 崎

久留米

八　女

壱　岐

佐 賀
佐　賀

『紅乙女』（株式会社エイリン酒造）が大賞に輝く!!
   ほか優等賞１５場

　品質評価会の
評　　　　価

　
   出品された本格しょうちゅうは、香りと味がマイルドで軽
快な酒質が主流ではありましたが、味に厚みがあるもの、
原料の特性が良く出ているもの等、個性の顕著なものも
数多く見受けられました。
　その中で受賞した本格しょうちゅうは、香りと味の調和が
とれた完成度の高い酒質であり、高品質で個性のある製
品を目指して努力されていることが伺われました。
　なお、品質評価は、透明グラスを用い、原料及び蒸留方
法を明記して行いました。


