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日本の「伝統的酒造り」は、杜氏・蔵人等が、

こうじ菌を用い、日本各地の気候風土に合わせて、

経験に基づき築き上げてきた、世界に誇れる酒造

り技術です。

2024年12月5日に「伝統的酒造り」がユネスコ

無形文化遺産に登録されたことを記念してトーク

ショーを行います。

2025年３月１日
13：50 ～ 14：15

「にっぽん城まつり2025」会場内
特設ステージ

・申込不要
・「にっぽん城まつり2025」会場へ
の入場には、入場券（有料）が必
要となります。

ゆい酒店オーナー・
元NMB48ﾒﾝﾊﾞｰ

高野 祐衣

歴史学者・
健康科学大学特任教授

平山 優

「にっぽん城まつり2025」の開催期間中、会場内の「伝統的酒造り」
ブースにおいて、酒造りに関するパネル展示等を行います。

開催期間：2025年３月1日（土）・２日（日）10：00～17：00

主 催 名古屋国税局

木枡（数量限定）
プレゼント

名古屋市中小企業振興会館吹上ホール
（愛知県名古屋市千種区吹上２丁目６－３）

備考

場所

日時 土


