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登録無形文化財

伝統的酒造り

～ユネスコ無形文化遺産登録を目指して～
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守り つなぐ 伝統の酒造り

日本の伝統的な酒造りの技術は、その恵まれた気候風土の中で育まれたこうじ菌を

使う独特のものであり、日本酒、焼酎、泡盛、みりんなどの製造に受け継がれ、日本が

誇る文化として令和3年12月に国の登録無形文化財に登録されました。

そして、令和4年3月には、ユネスコ無形文化遺産に提案されています。

このシンポジウムでは、日本酒に造詣の深い識者及び蔵元等の酒造関係者を招き、

「岐阜の伝統的酒造り」をテーマとしたトークセッションを行います。


