
□ 赤 麻屋限定醸造ブラッククイーン2016

□ 白 花鳥風月麻屋ヴェール2017

□ 赤 Platinum Collection シラー 2014

□ 白 Japanese Style Wine 甲州 2017

□ 白 アルガブランカ クラレーザ 2017

□ 白 アルガーノ ボシケ 2017

□ 赤 N マスカット・ベーリーA

□ スパークリング くらむぼん 甲州スパークリング 2017

□ 赤 グランポレール ⼭梨甲斐ノワール(特別仕込み) 2016

□ 白 グランポレール ⼭梨勝沼⾃園シャルドネ 樽発酵 2017

□ 白 サントネージュ 牧丘倉科畑 シャルドネ 2017

□ 白 サントネージュ 甲州樽熟 2016

□ 赤 登美の丘 赤 2015

□ 白 登美の丘 甲州 2016

□ 赤 GI⼭梨 マスカット・ベーリーA 2014

□ スパークリング GI⼭梨 プレミアム 甲州スパーリング2017

□ 赤 マスカットベリーA 樽熟成 キュヴェ・イケガワ 2015

□ 白 キスヴィン甲州 2014

□ 赤 シャトー・メルシャン 城の平 2014

□ 白 シャトー・メルシャン 笛吹甲州グリ・ド・グリ 2017

□ 赤 ⼭梨のベーリーA 樽熟成 2017

□ ロゼ ⼭梨のベーリーA ロゼ 2017

11

蒼⿓葡萄酒株式会社

⽇本ワインコンクール2018 ⾦賞受賞。苺ジャム、ラズベリーの⽢い⾹りと、それを包み込むように、オーク樽
からのバニラ⾹がグラスいっぱいに広がります。

チェリーや野イチゴのニュアンスがある⽢い⾹り。ふくよかな果実感と⼼地よい酸が⾒事に調和した⾟⼝タイプ
のロゼワインです。

9

シャトー酒折ワイナリー

フレンチオークの古樽で10か月熟成。エレガントな風味と果実の凝縮感、⼒強さを兼ね備えた最上級のマス
カットベリーAワイン。

ポテンシャルの高い甲州葡萄をフレンチオークで10か月熟成させ、これまでにない凝縮感と複雑味を兼ね備え
たワイン。

10

シャトー・メルシャン勝沼ワイナリー

⾃社管理畑「城の平」で収穫されたカベルネ・ソーヴィニヨン、メルローをバランスよくブレンドしました。

甲州ブドウの要素を存分に引き出したオレンジワインタイプです。

7

サントリー登美の丘ワイナリー

エレガントな果実⾹とふくよかな味わいが特⻑のミディアムボディ。

穏やかな酸味と、ほど良い渋みのバランスが特⻑の⾟⼝タイプ。

8

株式会社シャトー勝沼

マスカットベーリーA種の爽やかな酸味と、ほのかな渋みのあるまろやかな味わいの赤ワインです。

華やかな⾹りと爽やかな味わいが魅⼒的なワイン。爽やかな⾹り、新鮮な果実の風味が⽣き⽣きと感じられま
す。

5

グランポレール

契約農家によって栽培されたぶどうの中から最良のぶどうを厳選して醸しました。

果実からの若々しく爽快なパイナップルの⾹りと、樽からの優しいバニラ⾹が特⻑です。

6

サントネージュワイン

標高750m、富⼠⼭を臨む1haの⾃社畑。ナイトハーベスト。

韮崎市穂坂地区産甲州使用。フレンチオーク樽で発酵、熟成。

3

勝沼醸造株式会社

ステンレスタンク発酵、シュール・リー製法。

ステンレスタンク発酵、シュール・リー製法、単一畑。

4

株式会社くらむぼんワイン

天然酵⺟で醸し発酵した後、オーク樽熟成させました。
ベリー系の果実⾹で、しっかりした味わいの無ろ過ワインです。

柑橘⾹が爽やかで、果実味と酸味が⼼地よい、やや⾟⼝のスパークリングワインです。

1

麻屋葡萄酒株式会社

勝沼町内の⾃社管理畑で栽培しているブラッククイーンを使用。濃い赤紫⾊で強めの酸味が特徴のこのワインを
オーク樽にて⻑期熟成させて、適度な渋みで豊かな味わいに仕上げました。

勝沼町内の優良単一畑から収穫した甲州を使用。甲州の特徴を⼗分に引き出す為に“醸し醗酵”で仕込みました。醸し醗酵に
より、オレンジがかった⾊合いになり、より一層甲州らしさが溢れる深い味わいの⾟⼝ワインになりました。

2

アルプスワイン株式会社

⾃社畑産シラー100%。1年の樽熟成。上品なスパイスの⾹り。伸びの良いタンニン。

⼭梨県産甲州100%の⾟⼝白ワイン。ジャパンワインチャレンジ 銀賞。IWC 銀賞(91ポイント)。

ワインテイスティング出展社リスト

□ 赤 グレイス茅ヶ岳 赤 2017

□ 白 グレイス茅ヶ岳 白 2017

□ 白 「古代甲州」2018

□ スパークリング ハギースパーク「番イ」2017

□ 赤 フジクレール カベルネ・ソーヴィニヨン

□ 白 フジクレール 甲州樽発酵

□ 赤 三之蔵 カベルネ＆メルロー 2015

□ スパークリング 穂坂 シャルドネ＆甲州 スパークリング 2018

□ スパークリング K537 GI Yamanashi N.V.

□ 白 ソラリス 古酒甲州 2007

□ スパークリング 甲州酵⺟の泡 セック

□ 赤 シャンモリ ⼭梨 マスカット・ベーリーA

□ 白 シャンモリ ⼭梨 甲州

□ 赤 2013 プティドメーヌ ルバイヤート

□ 白 2017 ルバイヤート甲州樽貯蔵

□ 赤 プレステージクラス マスカットベイリーA 2015

□ スパークリング ルミエールスパークリング 甲州 2016

□ 赤 ロリアン  セラーマスター マスカット・ベーリーA

□ 白 ロリアン 勝沼甲州

□ 赤 Adagio di 上ノ⼭

□ 白 オルロージュ 2017 白

□ 赤 にらさき樽熟成 ベーリーA 2017
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Huggy Wine

指定⽂化財・百年樹「甲⿓」より枝分けした甲州ワインです。

ミネラル豊富な畑で収穫した原料で醸造したワインです。

14

フジッコワイナリー

⼭梨県北東部の茅ヶ岳にある⾃社圃場のカベルネ・ソーヴィニヨン100％使用。

豊かな⾹りとふくよかな味わい、⼼地の良い樽の余韻を楽しめるワインです。

15

本坊酒造株式会社 マルス⼭梨ワイナリー

⽇之城農場のカベルネ、メルローを主体としたフルボディの赤ワイン。熟成による複雑な風味が特徴。

穂坂産のシャルドネと甲州をブレンドしたスパークリングワイン。お互いの良さを調和させた⼼地良い風味。

16
MGVsワイナリー

甲州の⾹りと味わいがなめらかな泡ときれいに調和されたタンク内二次発酵(シャルマ方式)で仕込んだ⾟⼝ス
パークリングワイン。

17

マンズワイン株式会社 勝沼ワイナリー

甲州種のワインをタンクで10年以上育成。他の葡萄では出せない味わいを醸し出しています。

「シャルマ」方式による酵⺟が⽣む、なめらかな泡⽴ちのスパークリングワイン。

18

盛田甲州ワイナリー株式会社

軽やかで優雅な味わいは、和⾷と良く合い、⽇本ワイン愛好家に広く⽀持される味わいです。

すっきりとさわやかで上品な⼝当たりは、和⾷と良く合い、⽇本ワイン愛好家に広く⽀持される味わいです。

ルバイヤートワイン

⼭梨県勝沼町⾃園産ぶどう100%、メルロー78%、カベルネ・ソーヴィニヨン11%、プティヴェルド11%。

⼭梨県勝沼町産甲州種100%使用、勝沼ワイナリーズクラブ審査合格。

20

ルミエール

その年、特に優れたぶどうのみで造るバランス良くボリュームのある味わい。

瓶内二次発酵による滑らかな泡と柑橘や桃の花の⾹りが特徴。

⼭梨県韮崎市穂坂地区のマスカットベーリーAを100%使用し、樽で熟成した赤ワインです。ベーリーAの⽢い
⾹りが、樽熟により落ち着いたふくよかな⾹りと味に変化しました。

12

中央葡萄酒・グレイスワイン

3種のブドウを独⾃にブレンドし、樽貯蔵を施したミディアムボディの赤ワイン。

冷涼な気候で育ったブドウならではの、爽やかな⾹りと⽣き⽣きとした酸味が特徴。

21

ロリアンワイン 白百合醸造

サクラアワード2019 ダブルゴールド ベストジャパニーズワイン グランプリ受賞。

勝沼町産の甲州ぶどうを使用。シュール・リー製法で、コクと旨みのあるワイン。勝沼ワイナリーズクラブ審査
合格。

22

ドメーヌ茅ヶ岳

⾃園で栽培した完熟のマスカット・ベーリーAを100%使用した樽熟成の赤ワインです。特徴⾹のフラネオール
が豊富な果実⾹豊かに仕上がりました。

SADOYA

⼭梨県産甲州種を主体に、⼭梨県産シャルドネをアッサンブラージュ。甲州種の持つ爽やかな⾹りと味わい、
シャルドネ由来のふくよかで優しい、ボリューム感のある余韻がお楽しみ頂けます。

株式会社 サン．フーズ
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