
会場移動



出展ワイナリー （ブース名）

アリカントA

      果肉も紫色。
    ワインの着色用
 に用いられ、バラ
 ンスのとれた味。

ブラック・
クイーン
豊かな酸味となめら
かなタンニンが特徴。

シャルドネ

カベルネ・フラン
カベルネ・
ソーヴィニヨン

デラウェア

マスカット・ベーリーA

メルロ

プティ・
 ヴェルド

セミヨン
ヴィオニエ

甲斐ノワール

甲州

　　 リッチでゆったりとした
　　　  コクのある果実味。
               　酸は控えめで、
　　　   トロミを感じさせる
         ような強い粘性を感じら
     れる。後口は少しスパイシ
     ーなタッチを感じる厚みの
 ある味が特徴。

　　    凝縮した果実味と少し
          スッとする清涼感のある
        味。それでありながら、上
     品さも併せ持つ。酸もタンニ
    ンも強めで、ガッチリとした
   構造を感じる味わい。

　　            いちごのような赤い果実
                  の香りに、キャンディーの
                 ような甘い香り。フレッシュ
             な果実味の中に、鋭い酸と軽い
         タンニンを感じる。フルーティーと
     いう言葉がぴったりな味わい。

     軽やかな酸味やフワリと
    浮くような軽やかなボディ    
など、強さよりエレガントさ
を感じる味わい。カベルネ・
ソーヴィニヨンより清涼感も
強いことが多く、軽やかな味
わい。

 個性が少ないながら、
 産地や醸造方法によっ
  て多彩な表情を出すの
    が特徴。すっきりした
    ものからリッチでコク
    のあるものまで高品質
なワインを作り上げる。

      醸造方法によって
   味わいは変わりますが、
  軽やかでスッキリとした
 味わいであることが多い。
  後味に少し苦味・渋味が  
 残るのも特徴。

         穏やかであまり主張
         しない香り、落ち着
       いた果実味と、どっし
        りした重量感のある
       ボディを感じる。長期
       熟成能力があるぶどう
       で、10年以上熟成させ
    ると素晴らしいコクのあ
　　る味わいが現れる。

   ずっしりと重たく
   タンニンも程よく
 感じる。そして、フル
ーティでありながら
柔らかな酸味。独特
 の土臭さが特徴。

         そのままのぶどうを
       皮ごと頬張ったときの
      ようなみずみずしさや、  
     爽やかな酸味が特徴。

プラムなどを連想させる濃い
色の果物の香り。低めの酸、
包み込むような豊かな果実
味、やわらかなタンニンと、ま
ろやかで豊満な味わい。甘い
スパイスのタッチも感じる。

　        ブレンドすること
        で、風味に複雑さを
　  加える品種。豊富な
      酸とタンニンも特徴。

ベーリー・




