
 参加者からは「ペアリングによって今までとは違った味わいを体感す

ることができた。南会津清酒の良さを他の人にも知ってもらいたい。」

などの話が聞かれました。今後、ＧＩ南会津の認知度が高まり、地域ブ

ランドとしての付加価値が向上することを期待しています。 

 今回のＧＩ南会津清酒は、酒類としては福島県で初の指定となりま

す。 

【GI南会津清酒の特徴とフードペアリング】 
  
 GI南会津清酒と八芳園料理長・神尾誠氏が考案した「南会津産の食材を使用した料理」を参加者で堪能。   

 左から、神尾誠氏、国権酒造㈱代表取締役・細井信浩氏、花泉酒造㈱代表取締役・星誠氏、シンガーソングライター/日本酒学 
 講師・氏家エイミー氏、福島県ハイテクプラザ専門研究員・高橋亮氏、開当男山酒造蔵元・渡部謙一氏、会津酒造㈱代表取締役 
 ・渡部景大氏 

 令和６年８月30日に、南会津の清酒が国税庁長官から地理的表示

（ＧＩ）の指定を受けたことを記念して、酒類販売業者・料飲店関

係者・メディア関係者等を対象としたイベントを東京都港区で開催

し、約170名に参加いただきました。 

 イベントでは、福島県産清酒の美味しさの要因とＧＩ南会津清酒

の特徴を学んだ後、ＧＩ南会津清酒と南会津産の食材を使った料理

とのペアリングを行いました。 

【南会津町の四蔵元】 

【GI南会津清酒とペアリングメニュー】 

GI南会津ロゴマーク 

【基調講演】 
 「GI南会津の日本酒について」と題して、福島県酒造組合特別顧問/
福島県日本酒アドバイザー・鈴木賢二氏が福島県産清酒の美味しさと
ともにGI南会津の特徴や条件を解説。 

【主催者挨拶を行う中村広樹局長】 

【鏡開き】 
 イベント登壇者と関係者らで鏡開き。「会津田島祇園祭」七行器（な
なほかい）行列の花嫁と裃（かみしも）姿の方々が応援参加（ステージ
両端）。 南会津の妖精「んだべえ」が応援参加。 






