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Go to
Non Japanese
Restaurants

East meets
West

Go to
Wine Market

Why Sake Pairing?

Food Pairing 
is trendy



令和3年度ブランド化補助金の活用

目的

『日本酒が世界の重要な酒のひとつとして認知され、多くの欧州一流レストランのワインリストに並び、

恒常的に欧州料理とのペアリングで愉しまれる』ために、酒ペアリングコンテストをはじめとした事業

を行い、欧州市場インサイドで、当地のワイン市場のプラットフォームとネットワークを活用し、ソム

リエや消費者のニーズに即した効果的で恒常的なマーケティングを行う。

事業

酒ペアリングコンテストの開催、データバンクの創設、小冊子の発行、専門家によるレクチャー、ソム

リエ教育

対象地域 ドイツ、スイス、オーストリア

補助事業者 SAKE欧州輸出協議会

参画事業者 出羽桜酒造、南部美人酒造、上野伸弘

現地コーディネーター UENO GOURMET GmbH, Sake & Shochu Academy Europe

協力 ドイツ、スイス、オーストリアのソムリエ協会、マルクス・デル・モネゴ氏、在ベルリン日本国

大使館、酒エンバシー
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第二回
酒ペアリングコンテスト
目的

新しい酒ペアリングの発見

ソムリエの技術向上

レストランでの酒ペアリングの促進

ドイツ語圏のソムリエの活動や酒ペアリングを世界中に広報

対象者

ドイツ、スイス、オーストリアのソムリエ

実施方法

• 参加者は送付された５種類の酒（天吹、出羽桜、南部美人、
初孫、李白）から2種類を選び、それぞれの酒ペアリングを
考案して提出

• 世界最高位ソムリエを審査委員長とする審査団が、匿名審査
でファイナリストを選出

• ファイナリストは新たな課題酒で酒ペアリングを考案

• 2022年2月21日ウェビナー結審
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審査員

• Eva Dülligen (Vinum Deutschland)

• Markus Del Monego (Sommelier Weltmeister 1998, 
Master of Wine, Sake Samurai)

• Frank Kämmer (Master Sommelier, SSA Advanced
Sake Sommelier)

• Alexander Koblinger (Master Sommelier, Sake 
Samurai)

• Stefanie Hehn (Master Sommelier, Restaurant 
Lakeside* in The Fontenay Hamburg)

• Maximilian Steiner (Steiner Hotelbetriebe, Master of
Sake-Pairing 2021)

• Yoshiko Ueno-Müller (Sake & Shochu Academy 
Europe, Sake Samurai)

• Suvad Zulatic (3.Platz der europäisch-afrikanischen 
Sommeliermeisterschaft
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ファイナリストと予選のペアリング
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酒ペアリングコンテスト結審ウェビナー

https://www.youtube.com/watch?v=SYNYgBmteig YouTubeでライブ放映

https://www.youtube.com/watch?v=SYNYgBmteig


酒ペアリングコンテスト 2022
プログラム（カッコ内日本時間）

ズームウェビナーは日独同時通訳つき。YouTubeは
ドイツ語のみ

12: 00 (20:00) 主催者、オーストリア、スイス
ソムリエ協会会長、審査委員長挨拶 と総評

特別賞授与

12:24 (20:24) 結審 （6名のファイナリストがそ
れぞれ5分の持ち時間で酒ペアリングをプレゼン）

13:13 (21:13) 酒造りビデオ放映

13:18 (21:18) デルモネゴ氏の講演ビデオ放映
( 審査員は退場し、ウェビナー別室で審議）

13:29 (21:29) ５蔵のプレゼンテーションと蔵元ト
ロフィーの授与（酒蔵ビデオ1分、コメントと蔵元
トロフィーの授与2分で１蔵3分）

天吹、出羽桜、初孫、南部美人、李白の順番

13:46 (21:46) 審査結果発表と授賞式

14:00 (22:00) その後、フランクフルト、ウィーン
など各地の試飲会の様子を映し、ドイツソムリエ協
会会長の挨拶で終了。ストリーミング終了

総合司会 Stefan Grill

主催者挨拶 上野ミュラー佳子



オーストリア ソムリエ協会会長挨拶

ドイツ語圏スイス ソムリエ協会会長挨拶

審査委員長 挨拶と審査員の紹介

特別賞の授与（賞品はリーデル社提供）



ファイナリスト6名による酒ペア
リングのプレゼンテーション

司会による紹介の後、持ち時間5
分で酒と料理、ペアリングをレス
トランの客を前提として、説明。

写真は準優勝したオーストリアの
Tobias Schneider



審査委員8名が別室でファイナリス

トの採点結果を集計、審議している
３０分間に、事前収録した世界ソム
リエチャンピオンで審査委員長のマ
ルクス デルモネゴ氏による、酒ペ

アリング解説ビデオ、そして酒造り
教育ビデオを放映。出品酒の蔵元に
よるプレゼンテーション、蔵元トロ
フィーの授与を行った。



酒造り教育ビデオの放映

制作協力

出羽桜、天吹、初孫、南部美人、李白



５蔵のプレゼンテーションと

蔵元トロフィー（出品酒をプレゼン
したファイナリストがレストランで
酒ペアリングを勧めるため）の授与

酒蔵のテロワールと酒造のビデオ1分、
ファイナリストのプレゼンに対する
コメントと蔵元トロフィーの授与2分
で１蔵3分



別室で審議していた審査員がウ
ェビナーに戻り、結果発表。

優勝者でマスターオブ酒ペアリ
ング2022に輝いたはチューリヒ
の２つ星レストランPavillonのソ
ムリエ、Angelika Grundler



酒ペアリングデータバンク、コンテス
ト公式サイトの紹介

コンテスト終了後の15時からすべての
参加者の酒ペアリング６６件を公開

フランクフルト、ウィーン、デンマー
クの各地でコンテストを試聴しながら
の試飲会を並行開催



ドイツソムリエ協会会長がパン
アメリカンソムリエコンテスト
で出張中のチリ空港から、コン
テスト結審終了の挨拶

最後にパネリスト全員で乾杯！



酒ペアリングのデータバンク& 
酒ペアリングコンテスト公式ホームページ
www.sake-pairing-contest.com

酒ペアリングコンテスト
の概要と、予選ならびに
結審のペアリングをデー
タバンクとして公開。ソ
ムリエ毎に検索も可能。

独英二カ国語対応。

第１回コンテスト127件、
第２回コンテスト66件合
計193件の酒ペアリングを
収録した世界最大のデー
タバンク。

http://www.sake-pairing-contest.com/


コンテストの概要と、優勝者と
結審出場者、特別賞の酒ペアリ
ングの一覧





個々の酒ペアリングを選択でき
る他に、ソムリエ毎の酒ペアリ
ング検索が可能



193件の個々の酒
ペアリングのペー
ジ

酒ペアリングごとに以下の項目
をスクロールして参照できる

1.  料理の説明

2．酒の説明

3. ペアリングの説明



成果

• 結審ウェビナー再生回数384回（2022年3月5日時点）

• 有名ソムリエによる合計193件の酒ペアリングを収録した世界最大のデータバンク完成

• ワイン雑誌、ソムリエ協会会報などでの報道

• ソーシャルメディアで23回の投稿、3984人にリーチ

• 入賞酒ペアリングのレストランでの実施
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欧州を代表するソムリエが
日本酒のペアリングに取り
組むのは素晴らしい。
いいお手本になる

（蔵元の声）日本人にはない発
想のペアリングがあり、今後の
製品開発にフィードバックさせ
たい

（蔵元の声）高級レストランの
モダンな西洋料理に合わせて日
本酒が提供され、それを有名ソ
ムリエがきちんと解説してくれ
るのは、名誉なことだ

通常ボルドーワインなど
と合わせるジビエが、日
本酒に合うとは驚きだ

SAKE PAIRING
in Europe



今後の展開
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ソムリエ学校な
どでのデータバ
ンクの活用世界中のソムリエに

データバンクの存在
を知ってもらうため

の広報

第3回
酒ペアリング
コンテスト

スポンサー
求む！


