
平成30年度 近畿清酒の甘辛・濃淡グラフ
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（注）：番号は、区分ごとに辛口傾向から甘口傾向に付してあります。

区 分 番号 商 品 名 酒 造 会 社 名 蔵元ＰＲ 冷して 常温 ぬる燗 熱燗

本醸造酒 1 長久　本醸造 中野ＢＣ　株式会社
ふくよかな香りと米の旨味を残し、料理の味を引き立たせる味わいに仕
上げています。おすすめの飲み方は熱燗です。

○ ○ ◎ ◎

本醸造酒 2
辛口本醸造
　紀州五十五万石

株式会社　世界一統
現在の辛口志向にぴったりの淡麗・辛口・シャープなキレとコク、すっ
きりとした後味の紀州の男酒です。紀ノ川の伏流水を用いて丹精を込め
て醸しました。

○ ○ ○ ◎

普通酒 1 長久　上撰 中野ＢＣ　株式会社
甘味・旨味・ふくらみを重視し、熱燗にしても雑味が出ないようにすっ
きりと飲める酒質に仕上げています。おすすめの飲み方は熱燗です。

○ ○ ○ ◎

普通酒 2 上撰　世界一統 株式会社　世界一統
スッキリとしたのどごしの良い旨口のお酒です。燗酒としても美味しく
お飲みいただけます。「世界一統」は大隈重信侯により命名されまし
た。

○ ○ ◎

普通酒 3 上撰「太平洋」 尾﨑酒造　株式会社
世界遺産、熊野三山地域唯一の蔵元で熊野川の伏流水を使い丹精込めて
醸す旨みとコクがあり飲みあきしないお酒です。

○ ◎

   このグラフは、消費者の皆様が様々な商品の中から自分の好みにあったものを選ぶことが難しいという声を受けて、商品選択の一助としていただくために作成しました。
   御活用に当たり、以下の事項に御留意ください。
①  グラフは、任意に参加いただいたメーカーから平成30年３月に提供された清酒を分析して作成しています。よって、購入された商品の製造時期が分析した清酒の製造時期・ロットと異なる等により、商品の甘辛・濃淡の度合がグラフ結
果と異なる可能性があります。
②　グラフでは、清酒中の酸度、日本酒度及びブドウ糖含量を基に甘辛・濃淡を表示していますが、その他の要素により、グラフの表示と実際の感じ方が異なる可能性があります。
③　グラフは、メーカーから提供された商品群の中での甘辛・濃淡の程度を相対的に表示したものです。例えば、ある商品がグラフの中においてグラフの中において辛口の位置にあっても、絶対的に辛口であるということではありません。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（作成：大阪国税局）


